SPEZIALSEMINAR KULINARIK AN DER JKU

Das Themenfeld Kulinarik, seine historische Entwicklungsgeschichte am Beispiel der

Osterreichischen Kiiche, aber auch das Thema der aktuellen Einfliisse — der Weltkiichen — bis

hin zu Food Design und Nachhaltigkeit im Umgang mit Lebensmitteln werden hier als

Themenbereich behandelt. Dazu ergdnzend wird eine Fachexkursion Kulinarik angeboten, die

sich neuer Kichentrends und spannender Gastronomiekonzepte in Linz widmet.

Lektorlnnen

Exkursion

0. Univ. Prof. Dr. Roman Sandgruber, Wirtschaftshistoriker, Linz
Mag. Sonja Stummerer, Architektin, Food Deisgnerin, Wien
Dr. Peter Peter, Journalist und Buchautor, Miinchen

Kulinarik in Linz (Detailprogramm folgt)
FR 9.10.2015, 14.00 — 18.00 Uhr

Das Seminar umfasst 30 Einheiten einschlieBlich Exkursionsteilnahme.

Zeitpunkt:

Food Design und Nachhaltigkeit:
SA 24.10..2015, 910.45 — 20.00 Uhr (HS 13)

Kulturgeschichte der Osterreichischen Kiiche:
FR 08.1.2016, 15.45 — 19.15 Uhr (MZ 412A)
FR 22.01.2016, 16.45 — 19.15 Uhr (HS14)

Weltkiichen und aktuelle kulinarische Trends:
SA 23.01.2015, 09.00 — 16.30 Uhr

SA 30.1.2015, 9.00 — 10.30 Uhr Klausur Kulinarik (HS 17)
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Seminarort: Johannes Kepler Universitat Linz, Altenberger StraBe 69, 4040 Linz
Exkursion Linz

Anmeldung: karin.triebert@jku.at

die Teilnahme ist beschrankt
Seminarpreis: Euro 750
,Network Tourism-Mitglieder* erhalten 20 % Rabatt

Prafungsantritt: Euro 25
dieser schlieBt keine Verpflegung mit ein

Es besteht die Wahiméglichkeit, das Seminar mit einer schriftlichen Prifung (=Klausur)
abzuschlieBen, woflr ein Zeugnis ausgestellt wird.

Ohne Ablegung der Priifung erfolgt die Ausstellung einer Seminarbestatigung.
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